Лабораторная работа №1 «Влияние различных условий (температура,  pH) на структуру белков».
Часть 1.
 Проблемный вопрос: Как изменяется функция белка при нарушении его структуры?
1) Фермент -  это катализатор клетки, белок.
2) Что такое катализатор?  (Вещество, которое ускоряет процесс химической реакции, при этом не изменяется и не участвует в ней).
Изучим каталитическую функцию  ферментов на и выявим сущность денатурации на примере фермента каталазы.
Активный центр фермента.
Сведения о каталазе.
1) Фермент каталаза содержится в каждой растительной и животной клетке.
2) Этот фермент расщепляет оксид водорода (Н2О2) с образованием молекул Н2О и О2.
3) Фермент каталаза, расщепляя  Н2О2,   играет защитную роль, обезвреживая ядовитое вещество Н2О2,  которое непрерывно образуется в клетке в процессе жизнедеятельности.
К 1 заданию лабораторной работы.
1) Прилить  к сырому яйцу в пробирку №1 Н2О2. 
2)Прилить в пробирки №2 и №3 Н2О2.. Что происходит при воздействии Н2О2 на живые клетки растительной и животной тканей (в пробирке №2 с сырым и №3 с варёным картофелем). 
Пробирка №1: _________________________________________________________________________________
___________________________________________________________________________________________ (1б)
Пробирка №2: _________________________________________________________________________________
___________________________________________________________________________________________(1б)
Пробирка №3: _________________________________________________________________________________
___________________________________________________________________________________________(1б)
К 1 части лабораторной работы. Ответьте на вопросы, сделайте ВЫВОДЫ: 
1.    Чем обусловлено расщепление Н2О2  в опытах в пробирке с яйцом и сырым картофелем?
_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________(1б)
2. Какие уровни организации молекулы белка-фермента каталазы нарушились  при варке картофеля в нашем опыте; разрыв каких молекулярных связей привёл к денатурации этого белка?
__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________(1б)
3. Почему расщепление Н2О2  в нашем опыте с кусочками  варёного картофеля не наблюдалось?
__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________(1б)
Общий вывод по части 1: выделение ________________  при действии Н2О2 свидетельствует о проявлении _________________________ функции белка – фермента каталазы.  (1 б) 
Часть 2.
1. Прилейте в пробирку №4 белок куриного яйца. Измерьте температуру в пробирке с помощью датчика PASCO. Запишите. Опишите свойства куриного белка: цвет, агрегатное состояние, прозрачность, растворимость (для этого прилейте к нему немного воды из стакана). 
Температура в пробирке: _____________________________________________________________                 (1б)
Свойства белка сырого куриного яйца при комнатной температуре: ____________________________________
__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________                                 (1б)
2. Нагрейте пробирку №4 на водяной бане с помощью держателя. Измерьте температуру в пробирке с помощью датчика PASCO. Что вы наблюдаете? Как изменились свойства белка? Почему? Сделайте записи в тетрадях по результатам исследования.
Температура в пробирке: _____________________________________________________________                (1б)
Свойства белка куриного яйца при высокой температуре: __________________________________________
___________________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________(1б)
Причина изменения свойств белка: ____________________________________________________________
____________________________________________________________________________________            (1б)
3. Налейте в пробирку №5 белок куриного яйца. Добавьте немного воды и размешайте белок. Измерьте рН в пробирке с помощью датчика PASCO. Запишите. 
рН в пробирке: ___________________________________________________________________                    (1б)

4. Аккуратно прилейте раствор лимонной кислоты в пробирку №5. Измерьте рН в пробирке с помощью датчика PASCO. Запишите. Что вы наблюдаете? Как изменились свойства белка? Почему? Сделайте записи по результатам исследования. 
рН в пробирке: ______________________________________________________________________            (1б)
Свойства белка куриного яйца  в кислой среде: _________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ (1б)
Причина изменения свойств белка: ________________________________________________________________
___________________________________________________________________________________________(1б)

[bookmark: _GoBack]5. Аккуратно прилейте раствор пищевой соды в пробирку №6. Измерьте рН в пробирке с помощью датчика PASCO. Запишите. Что вы наблюдаете? Как изменились свойства белка? Почему? Сделайте записи в тетрадях по результатам исследования. 
рН в пробирке: ______________________________________________________________________              (1б)
Свойства  белка куриного яйца в щелочной среде: ___________________________________________________
___________________________________________________________________________________________(1б)
Причина изменения свойств белка: ________________________________________________________________
___________________________________________________________________________________________ (1б)

Сделайте вывод к части 2 лабораторной работы о том, как влияют различные условия (температура,  pH) на структуру белков. 
ВЫВОД: ______________________________________________________________________________________
_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________(1б)
_______________________________________________________________
Оценивание  лабораторной работы №1.
	Критерии
	Дескрипторы
	Баллы

	- Исследовать роль белка, как катализатора.

	- Проделывает опыт и описывает, что происходит в пробирке №1 при воздействии на куриный белок Н2О2.
- Проделывает опыт и описывает, что происходит в пробирке №2 при воздействии на сырой картофель Н2О2.
- Проделывает опыт и описывает, что происходит в пробирке №3 при воздействии на вареный картофель Н2О2.
- По итогам 1 части лабораторной работы отвечает на 3 вопроса.
- По итогам 1 части лабораторной работы делает вывод.
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	- Исследовать влияние различных условий на структуру белка.
- Использовать датчики PASCO в ходе исследования
	- Приливает в пробирку №4 белок куриного яйца и измеряет температуру в пробирке с помощью датчика PASCO, записывает её.
- Описывает свойства куриного белка в пробирке №4: цвет, агрегатное состояние, прозрачность, растворимость.
- Нагревает пробирку №4 на водяной бане с помощью держателя; измеряет температуру в пробирке с помощью датчика PASCO и записывает её.
- Наблюдает, как изменились свойства белка в пробирке №4, записывает их и делает заключение по результатам исследования.
- Наливает в пробирку №5 белок куриного яйца, добавляет немного воды и размешивает белок,  измеряет рН в пробирке с помощью датчика PASCO и записывает.
- Приливает раствор лимонной кислоты в пробирку №5, измеряет рН в пробирке с помощью датчика PASCO и записывает. 
- Описывает свои наблюдения о том, как изменились свойства белка в пробирке №5, объясняет причины изменений и делает записи по результатам исследования.
- Приливает раствор пищевой соды в пробирку №6, измерьте рН в пробирке с помощью датчика PASCO и записывает.
- Описывает свои наблюдения о том, что произошло в пробирке №6, объясняет причины изменений и делает записи по результатам исследования.
- Делает вывод к части 2 лабораторной работы о том, как влияют различные условия (температура,  pH) на структуру белков.
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	ИТОГО баллов
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Самооценивание лабораторной работы: _________________
 
